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Minimum 15 Personnen

MENU A 21.-
Schweinshalsbraten mit Senfkruste und Damassons-Pflimli
Zerbrockelter weiler Rettich mit Krautern

Saisonaler Frichte-Cake mit Vanillesauce

MENU B 23.-
Gemischter Salat
Pouletschenkel geschmort in Riesling « Clos des Cantons »
Petersilien-Spatzle

Crumble aus Apfeln vom Betrieb mit Schlagrahm und Zimt

MENU C 26.-

Zwiebelkuchen mit Gruyére AOP Uberbacken
Griner Salat

Bratkartoffeln mit Saucisse d'Ajoie IGP (Wurst)

Mousse a la Damassine AOP (Spirituose)

Unsere Preise sind inklusiv MWST. Eine Reservierung ist erforderlich.
Bestatigung der Personenzahl spatestens
48 Stunden vor dem Anlass.



