A 4
Tobte sy

Mindestens 10 Teilnehmer

JURASSISCHES MENU : CHF 38.-

Lauchquiche und Lachsforelle aus Courtemaiche mit Sauerrahm, Gemiise-Salat
In jurassischem Wein geschmorte zarte Schweinebacke, soufflierte Spatzli mit Petersilie,
geschmorter Kohl nach alter Art

Crumble mit Apfeln aus den Obstgarten mit Zimt und Vanillesauce

ZEITLOSES MENU : CHF 42.-

Lauwarmer Fisch-Salat (Fisch aus unseren Flissen) mit feinen Krautern
Zartes Geflugelfleisch aus dem Ofen, Kartoffeln nach Backerart, kandiertes Gemuse, Rotweinsauce

Fondant-Biskuit mit Saisonfriichten, Eiscreme

GENUSS MENU : CHF 51.-

Mariniertes Forellen-Carpaccio (Forellen aus der Gegend), Blumenkohl-Tartar gewiirzt mit Stisswurzeln
Cappuccino mit Aromen aus dem Wald, geraucherte Ajoie-Feinschmecker-Brotschnitte

Knuspriges Rindfleisch mit Senf nach alter Art, Schmelzkartoffeln, Salat aus Gartenkrautern
und Pinot-Noir-Reduktion

Damasson-Pflaumen nach Art des Kiichenchefs

MENU DES « TABLE DES VERGERS » : CHF 69.-

Knusprige Krauter-Gelee-Happchen, Eier-Vinaigrette
Tartar vom Bachsaibling aus der Region mit Zitrusfriichten, Salat aus frischen Krautern, Maisblinis
Sorbet aus Damasson-Pflaumen mit Damassine AOP vom Betrieb, knuspriger Zopf
Kalbsbraten in Gemisekruste, Getreiderisotto aus der Gegend mit Gruyere AOP, Saucenjus
Kaseplatte aus der Region

Schokoladen-Millefeuille mit Arabica-Extrakt

FLEISCH UND FISCH CH
Jede Anderung kann zu einem Preisaufschlag fiihren. Es muss ein einziges Menii fiir alle Gaste gewahlt werden.
Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.



