
Les mets proposés sur ces menus sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

et traditionnels selon les critères du Label Fait Maison.

Assiette “Retour de chasse” en deux services
(Chevreuil)

 L’épaule en farinade à l’aigrelette d’échalote
Bouillon crémeux aux arômes des plaines

~

Le carré et gigot rôtis au four au beurre de sapin
Pommes fondantes aux cèpes

Légumes d’automne et fruits confits des vergers
Réduit de Pinot Noir jurassien

50.-

Origine de la viande : CH
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